: JAKOSC MIESA

Obszar tematyczny

Promocja produktu niszowego EU
Faza produkcji: Tucz

Kraj pochodzenia: Francja PiG
innovalion group

Niszowe produkty z wieprzowiny czesto maja

wyzszg wartosc niz ,wieprzowina komercyjna”,

bowiem sg unikalne z konkretnego powodu.
Niszowy rynek rozwija sie czesto ze wzgledu na

wybory konsumentow i sity rynkowe oraz wyzsze Koszty
_ ,  koszty produkgji. _ o _ — Koszt produkcji wyzszy o okoto
Producenci z regionu Kintoa wybrali prowadzenie produkcji, ktéra umozliwi 64%

wytwarzanie produktu o wysokiej wartosci dodanej, jednoczes$nie chronigc Korzysci

zywe dziedzictwo (baskijska rasa wieprzowa) i zachowujgc w stanie v W 2017 r. $rednia cena wynosita
pierwotnym ten obszar (utrzymanie strefy pogorskiej, wrzosowisk, laséw oraz 3,69 €/ kg tuszy.

tgk), co przyczyni sie do rozwijania dziatalnosci na tym terytorium. v Poziom cen moze wzrosnaé

Rozwigzanie — Najlepsza praktyka do 4,07 €/kg.
v/ Szacowany roczny wzrost

= Zwierzeta czystej rasy, wolno rosngce, minimum 12 miesiecy do ceny tuszy w 2020 r. do

uboju - zastrzezone chroniong nazwg pochodzenia (ChNP, ang. Protected ‘}’35 €_/k9-_ o
Designation of Origin — PDO). v Sredni dzienny przyrost $win
= Produkcja ekstensywna trwajgca powyzej 12 miesiecy. wynosi okoto 406 gram / dzien,

= Zywnos$é bez GMO pochodzaca z obszaru chronionego krajobrazu ChNP w poréwnaniu do 803 gram /
(70%). dzien w intensywnym tuczu $win

utrzymywanych konwencjonalne.
v" Producenci trzody chlewnej
Kintoa osiggajg zysk netto
w wysokosci 0,58 €/za kg zywej
wagi w poréwnaniu z innymi
lokalnymi rolnikami, ktérzy tracg
0,08 €/kg.
v' Wyzsza cena tucznikow rekom-
pensuje wyzsze koszty produkcji.

= Pastwisko pozostaje bez zwierzat od 2 do 4 miesiecy po kazdej partii Swin.
= Drewniana wiata wkomponowana w krajobraz.

= Minimalna waga tuszy 100 kg i minimalna grubos¢ stoniny 25 mm.

Mieso KINTOA PDO to mieso ciemnoczerwone, bardzo marmurkowe
(zawartosc lipidow srédmiesniowych> 6% w poledwicy), z biatym tluszczem,
jedwabiste w dotyku. Po ugotowaniu mieso jest kruche i soczyste.

Punkty do rozwazenia i dodatkowe informacje

W przypadku rynkéw niszowych wykazano, ze produkty z ChNP dodajg
wartosci i chronig miejsce pochodzenia. W Hiszpanii (Iberian Pork), w
Wielkiej Brytanii (Gloucestershire Old Spot) i w catej UE obowigzujg ChNP,
ktére wyznaczajg standardy i chronig wartosciowe rynki produktéw wieprzo-
wych, np. niszowych. Zaobserwowano, ze wysokie ceny swin Kintoa sg
osiggane na niszowym rynku charakteryzujgcym sie bardzo matymi ilosciami
migsa. Tylko nieliczni konsumenci sg sktonni zaptaci¢ wysokie ceny za
mieso tej konkretnej rasy swin. Przy czym dla rolnikdw z obszaru Kintoa jest
to bardzo dochodowy biznes, ktérego nie mozna tatwo rozbudowac¢ do duzej
skali produkcji. Ponadto jest to przyktad generowania dochodu na obszarach
o niekorzystnych warunkach gospodarowania, co przyczynia sie do rozwoju
lokalnej gospodarki i lokalnego zatrudnienia na obszarach wiejskich.

Pozostate badania i linki projektu
na stronie internetowe;j
https://eupig.eu/

Link raportu technicznego

EU Quiality Schemes

Kintoa Denomination

Dowiedz sie wiecej o Kintoa
Dowiedz sie wiecej o Pierre

Oteiza (Ambassador)
Kontakt RPIG (Francja):
Fabien Verliat

Projekt ten otrzymat dofinansowanie z programu badan i innowacji Unii Europejskiej Horyzont 2020 w ramach umowy
o dotacje nr 727933. Niniejszy dokument zostat przygotowany dla Komisji Europejskiej, ale odzwierciedla on jedynie
poglady autoréw, a Komisja nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek wykorzystanie zawartych w nim informac;ji.
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